实用家禽营养学

1、 课程基本情况
课程编号：04130807-62

课程总学时：24，（对于包含讲课、实验或上机的课程请分别注明相应的学时数）

课程学分：1.5

课程分类：选修 

开课学期：秋 
开课单位：动物科技学院动物营养与饲料科学系    

适用专业：动物科学
所需先修课：动物营养学、饲料学

课程负责人：呙于明

2、 课程内容简介（包括课程性质、任务、主要内容、重点及深度等，字数约300-500字）

本课程为选修课，其目的与任务是让学生在掌握普通动物营养学原理的基础上，进一步掌握各种家禽体内的营养代谢规律与营养需求特点，了解饲养环境因素对家禽营养代谢、营养需要、免疫抗病力以及产品品质的影响，使得学生能够根据家禽的生物学特性、生产目的和生产条件制定适宜的饲料营养技术方案。

课程的主要内容是从比较营养学的角度，介绍各种家禽的消化生理特点，对饲料营养素的利用、营养代谢规律以及营养需求特点；重点是家禽的营养需求特点和营养缺乏症、营养代谢病、营养与免疫抗病、营养与环境互作、营养与产品品质以及家禽饲料配制技术等。
本课程要求已完成的前期基础课程包括动物生理学、动物生物化学、动物营养学、饲料学、家禽生产学和畜禽环境卫生学。主要教学环节是课堂讲授与讨论。

三、各部分教学纲要

1、课堂讲授部分教学内容要点、基本要求及学时数等。

第1章   绪  论（1学时）

第1节   家禽营养学科发展历史与现状

家禽营养学发展的‘里程碑’事件和目前本学科领域的研究动态。

第2节   家禽营养科技发展趋势

根据科学本身的发展规律和家禽业的发展需要，介绍家禽营养科技的发展趋势。

第2章   家禽消化生理特点与消化道微生态调控（1学时）

第1节   家禽消化生理特点

从比较生理学的角度，介绍家禽与哺乳动物在消化生理方面的异同，例如消化系统结构、消化酶发育规律等。

第2节   家禽消化道微生物及微生态调控

介绍家禽消化道微生物种类、微生物的营养生理作用、微生态平衡及其调控技术。

第3章    能量营养体系（1学时）

第1节   代谢能体系与评定技术

介绍适合于家禽的代谢能体系，饲料能量价值及其评定技术。

第2节   家禽能量需要

能量需要的评定方法及家禽的能量需要量。

第4章   脂肪与脂肪酸营养（2学时）

第1节   脂肪与脂肪酸营养作用

介绍饲料脂肪的类型、脂肪的营养作用、必需脂肪酸及其营养作用、家禽必需脂肪酸需要量。

第2节   脂肪酸代谢及其调控

重点介绍不同类型的脂肪酸代谢规律、脂肪酸代谢的营养生理作用、脂肪酸代谢的调控。

第5章   蛋白质、肽和氨基酸营养与高效利用（2学时）

第1节   家禽氮代谢特点

从比较生物化学的角度，介绍家禽体内氮代谢的特点；尿酸生成的营养生理学意义。

第2节   氨基酸平衡营养

氨基酸营养、必需氨基酸平衡、氨基酸生物学效价评定。

第3节   肽营养

小肽、寡肽、肽的吸收转移规律、生物活性肽。

第6章   碳水化合物营养与高效利用（2学时）

第1节   碳水化合物营养生理作用

碳水化合物的结构与分类，营养生理作用与抗营养作用。

第2节   碳水化合物有效利用

碳水化合物酶的种类及其对不同日粮类型中碳水化合物的针对性利用。

第7章   矿物元素营养（5学时）

第1节   常量元素营养与有效利用

家禽必需的常量矿物元素及其代谢特点，各常量元素的营养作用及其在家禽的营养缺乏症，提供常量元素的矿物质饲料的元素利用率与高效利用技术，常量元素营养需要量。

第2节   微量矿物元素的营养作用及其机制

家禽必需的微量矿物元素及其代谢特点，各微量元素的营养生化作用及其在家禽的营养缺乏症，提供常量元素的矿物质饲料的元素利用率与高效利用技术，家禽微量元素营养需要量。

第3节   微量元素互作及有机微量元素应用

微量元素的营养互作及其机制，有机微量元素的营养特点，有机微量元素应用技术。

第8章   维生素营养（4学时）

第1节   脂溶性维生素及代谢产物营养作用

脂溶性维生素的营养生化作用，家禽的脂溶性维生素营养缺乏症，家禽对脂溶性维生素的最低营养需要量与最适供给量。

第2节   水溶性维生素营养作用及其机制

水溶性维生素的营养生化作用，家禽的水溶性维生素营养缺乏症，家禽对水溶性维生素的最低营养需要量与最适供给量。

第九章  营养与免疫抗病（4学时）

第1节 代谢病及其营养调控

几种常见的家禽营养代谢病，譬如腿病、腹水征和猝死征等的病因及其营养调控。

第2节 营养与家禽免疫

家禽免疫系统，免疫对营养代谢的影响，营养对免疫系统功能的调控。

第3节 环境与家禽营养

饲养环境对家禽生产性能、生理机能和生化代谢的营养，营养对环境应激的调控。

第十章 营养与禽产品品质（2学时）

第1节 营养与禽肉品质

胴体品质的要素分析，胴体品质受饲料营养因素的影响程度，调控肉用家禽胴体品质的饲料营养技术措施。

第2节 营养与禽蛋品质

禽品质受饲料营养因素的影响程度，调控禽蛋品质的饲料营养技术措施。

2、实验、实习部分教学内容与要求：(各实验名称、实验类型（演示/验证/综合/设计）、学时数、内容提要、实验室是否开放；实习内容要点、实习天数、实习报告的撰写要求等。)

    无。

四、使用教材或主要参考书：（教材名称、主编人、出版社、出版时间及版次）

主要参考书：《家禽营养》（第二版），呙于明主编，中国农业大学出版社出版、2004年出版。

执笔人：呙于明
审定人：

                                      2011年5月30日制定
Practical Poultry Nutrition

1. Basic information

Course code: 04130807-62
Total teaching hours: 24, among which 24 hours for lectures, 0 hours for experiments, 0 hours for on-line teaching.  
Credits: 1.5
Type of the course: elective
Teaching terms: autumn 
Owner of the course: Department of Animal Nutrition and Feed Science, College of Animal Science and Technology 
Majors applicable:  Animal Science and Technology
Prerequisites: Animal Nutrition, Feed Science

Person in charge of the course:  Guo Yuming
2. Course description 

    From the standpoint of comparative nutrition, the topics of the course cover the areas of gastro-intestinal digestion physiology and micro-ecology of poultry, energy metabolism and evaluation, lipids and polyunsaturated fatty acids metabolism and modulation, ideal amino acids balance profiles and oligo-peptide nutrition,  classification of feed carbohydrates and their nutritional physiology. Absorption, distribution, excretion, nutritional function, and toxicity of macro- and micro-minerals and vitamins will be discussed. Emphasis is on nutrient requirement and deficiency, nutritional metabolic disorders, interrelations among nutrition, environmental stress and immune response. The application of nutrition and feed science and technology in solving health and product quality problems encountered in commercial egg and poultry meat production. Preliminary courses required for this lecture are animal physiology, animal biochemistry, animal nutrition, feed science and poultry farming, etc. The students will be trained to make appropriate feeding and nutritional strategies for poultry production.
3. Design of each teaching section

(1) The main contents of each teaching section, basic requirements, and teaching hours 

Chapter 1 Introduction (1 teaching hour)
1. History and current status of poultry nutrition

2. Future development of poultry nutrition
Chapter 2 Digestion physiology and micro-ecology in GI tract of poultry(1hr).

1. Digestion physiology

Comparative characteristics of gastro-intestinal structure and function.

2. Microbes and their roles and modulation.

Chapter 3 Energy nutrition system（1 teaching hour）
1. Effective Energy and evaluation

2. Energy requirement of poultry

Chapter 4  Lipids and Fatty Acids Nutrition（2 teaching hours）
1. Biological roles of lipids and fatty acids

2. Fatty acids metabolism and regulation

Chapter 5  Protein, peptide and amino acids nutrition and utilization（2 teaching hours）
1. Nitrogen Metabolism

2. Amino acids bioavailability and balance

3. Peptide nutrition

 Chapter 6  Carbohydrate Utilization（2 teaching hours）
1. Physiological roles of carbohydrates

2. Utilization of carbohydrate

 Chapter 7 Mineral Nutrition（5 teaching hours）
1. Macro-mineral nutrition and utilization

2. Trace mineral nutrition

3. Interaction among minerals and organic mineral application

Chapter 8  Vitamin Nutrition（4 teaching hours）
1. Fat soluble vitamins and their metabolites nutrition

2. Water soluble vitamins nutrition

Chapter 9 Nutrition, Immunity and anti-disease（4 teaching hours）
1. Metabolic disorders and nutritional regulation

2. Nutrition and Immunity

3. Environment and Nutrition

Chapter 10  Nutrition and Product Quality（2 teaching hours）
1. Nutrition and Meat Quality

2. Nutrition and Egg quality

(2) The contents and requirements of the sections of experiments and internship: 

    No.

4. Teaching materials or references: 

Poultry Nutrition, 2nd edition，edited by Guo Yuming，China Agricultural University Press, 2004.

Written by: Guo Yuming

Authorized by: 
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