畜禽品质检测技术
1、 课程基本情况
课程编号：04130797
课程总学时：32 ，（其中讲课16，实验,16）
课程学分：2
课程分类：选修           

开课学期：秋或春          

开课单位：动物科技学院 动物遗传育种与繁殖系    

适用专业：动科
所需先修课：无
课程负责人：徐桂云
2、 课程内容简介
畜禽品质检测技术是动物科学专业选修课程。近年来我国的畜禽养殖业迅猛发展，肉、蛋、奶等畜禽产品已然在数量上满足了消费者的需求。畜禽产品的品质改善及食品安全性保证正在成为当下畜产品市场的关注重点。本课程在学生已学习掌握专业基础课程的基础上，重点教授与专业密切相关的畜禽品质检测技术，进一步学生拓宽知识面，培养动手能力。

课程主要分为畜禽生产性能测定、种畜禽遗传背景分析、蛋品品质检测、畜禽肉品品质检测、乳品品质检测和动物皮毛产品品质检测六大部分。课程基础理论教学和实验操作并重，基础理论部分包括各检测项目的方法及原理介绍；实验教学部分包括各检测项目相关检测技术、仪器操作及检测结果分析。通过本课程的讲授，使学生全面学习和实践畜禽产品品质检测的最新技术。

三、各部分教学纲要
1、课堂讲授部分教学内容要点、基本要求及学时数等。
第1章 绪论（2学时）

第1节 畜禽产品品质检测的重要性及现状

第2节 相关检测平台介绍

第2章 畜禽生产性能测定 （4学时）

第1节 家禽生产性能测定

第2节 猪生产性能测定

第3节 牛生产性能测定

第4节 羊生产性能测定

第3章 种畜禽遗传背景分析（2学时）

第1节 畜禽微卫星DNA遗传多样性检测技术原理

第2节 鸡、猪、牛、羊遗传背景检测方法与结果分析

第4章 蛋品品质检测（2学时）

第1节 蛋品感观检验技术

第2节 蛋品理化检测技术

第3节 蛋品微生物检验技术

第5章 畜禽肉品品质检测（2学时）

第一节 畜禽肉品感观检验技术

第二节 畜禽肉品理化检测技术

第3节 畜禽肉品微生物检验技术

第6章 乳品品质检测（2学时）

第一节 乳品感观检验技术

第二节 乳品理化检测技术

第4节 乳品微生物检验技术

第7章 动物皮毛产品品质检测（2学时）

第一节 动物皮毛产品感观检验技术

第二节 动物皮毛产品理化检测技术

2、实验、实习部分教学内容与要求：
1、不同群体来源鸡只个体的遗传背景分析（2学时）

2、鸡蛋的物理品质分析（3学时）

3、畜禽肉类产品的物理品质分析（3学时）

4、乳品品质检测（2学时）

5、动物皮毛产品品质检测（2学时）

6、畜禽产品微生物分析（2学时）

7、畜禽产品常见理化成分及药残分析（2学时）

四、使用教材或主要参考书： 
《家禽生产学》，杨宁主编，中国农业出版社，2011年第二版；
《猪生产学》，杨公社主编，中国农业出版社，2002年第一版；
《牛生产学》，昝林森主编，中国农业出版社，2007年第二版；
《羊生产学》，赵有璋主编，中国农业出版社，1995年第二版；

《仪器分析》，张永忠主编，中国农业出版社，2008年第一版；

《畜产食品工艺学》，蒋爱民主编，中国农业出版社，2000年第一版。
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Quality Testing of Farm Animal Products
1. Basic information

Course code: 04130797
Total teaching hours: 32, among which_16_ hours for lectures, _16_ hours for experiments, _0_hours for on-line teaching.  

Credits: 2
Type of the course: Elective

Teaching terms: Spring or Autumn 

Owner of the course: Department of Animal Genetics and Breeding, College of Animal Science and Technology 

Majors applicable: Animal Science
Prerequisites: None
Person in charge of the course: Guiyun Xu 

2. Course description 

The quality testing of farm animal products is an elective course in animal science. In recent years, the farm animal industry developed rapidly. Production of meat, eggs, milk and other farm animal products already meets the consumer’s demand in quantity. Improving the quality of animal products and food safety is becoming one of the important roles in animal industry. This course is set for the undergraduate students who have mastered the knowledge of animal science and technology. 

The course is mainly composed of livestock and poultry production performance test, genetic analysis, egg quality testing, meat quality testing, and milk quality testing.  The theory part of the course includes the theories and methods of product quality testing. The experimental part of teaching includes the testing method, operation procedure of equipment and result analysis. Through the course, students will further broaden their knowledge on quality testing of animal products and practical ability.

3. Design of each teaching section

(1) The main contents of each teaching section, basic requirements, and teaching hours 

Chapter 1  Introduction (2 hours)
Section 1  Importance and current status of Livestock and poultry products quality testing

Section 2  Test platforms
Chapter 2  Livestock and poultry performance testing (4 hours)

Section 1  Poultry performance testing

Section 2  Swine performance testing

Section 3  Cattle performance testing

Section 4  Sheep performance testing

Chapter 3  Genetic analysis in seed-stock section of livestock and poultry (2 hours)
Section 1  Theory of polymorphism testing in microsatellite DNA for animal genetic analysis

Section 2  Testing methods and results analysis in poultry, swine, bovine and ovine
Chapter 4  Egg quality testing (2 hours)
Section 1  Sensory judgment 

Section 2  Physical and chemical analysis

Section 3  Detection of microorganisms

Chapter 5  Meat quality testing (2 hours)

Section 1  Sensory judgment 

Section 2  Physical and chemical analysis

Section 3  Detection of microorganisms

Chapter 6  Milk quality testing (2 hours)

Section 1  Sensory judgment 

Section 2  Physical and chemical analysis

Section 3  Detection of microorganisms

Chapter 7  Animal fur quality testing
Section 1  Sensory judgment 

Section 2  Physical and chemical analysis

(2) The contents and requirements of the sections of experiments and internship: 

Experiment 1  Chicken genetic background analysis
Experiment 2  Egg quality testing
Experiment 3  Muscle texture analysis

Experiment 4  Milk quality testing
Experiment 5  Fur quality testing
Experiment 6  Microbiological analysis

Experiment 7  Physical and chemical component and drug residues analysis

4. Teaching materials or references: 

Ning Yang, et al., Poultry production science. 2nd Ed. China Agriculture Press
Gongshe Yang, et al., Swine science. 1st Ed. China Agriculture press
Linsen Zan, et al., Cattle science. 2nd Ed. China Agriculture press
Youzhang Zhao, et al., Sheep and goat production. 2nd Ed. China Agriculture press
Yongzhong Zhang, et al., Instrumental Analysis. 1st Ed. China Agriculture press
Aimin Jiang, et al., Animal products. 1st Ed. China Agriculture press
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